22°% | MENUPLAN

29.04. — 05.05.2024
Fr. 18.50

Linsensuppe Linsensuppe
Schweinsrahmschnitzel mit Gemuse Teller
Butternudeln und Romanesco mit Rostikroketten
Caramelkopfli mit Rahm Caramelkopfli mit Rahm
Rotkrautsuppe Rotkrautsuppe
Truthahn-Piccata mit Spargeln mit Sauce Hollandaise
Dienstag Safranrisotto und Peperonata dazu Salzkartoffeln
Hausgemachte Schenkeli Hausgemachte Schenkeli
Erbsensuppe Erbsensuppe
Hausgemachte Hacktatschli Risotto mit Gemiise und Béarlauch
Mittwoch mit Kartoffelstock dazu Parmesan-Chips
dazu gebratene Zucchetti Erdbeermousse
Erdbeermousse

Gelbe Peperonisuppe
Kalbsbratchtgeli
im Blatterteig Pastetli
dazu Erbsli und Ruebli

Gelbe Peperonisuppe
Salatteller mit gebackenen
Frihlingsrollen

Eclaire Eclaire
Klare Gemusesuppe Klare Gemusesuppe
Forellenfilets Mullerinart Gemuse-Ragout
Freitag mit Zitronen-Reis im Bléatterteig Pastetli
und gratiniertem Blumenkohl dazu Spargeln
Birne Helene Birne Helene
Spinatsuppe _
Schweineschnitzel paniert Spinatsuppe
Samstag mit Pommes frites Kartoffel-Spargelgratin
und einer Grilltomate Rhabarber Kuchen

Rhabarber Kuchen

Bouillon mit Flad|i AB‘:)“'”O.” m'tp'.:'ad't'
Kalbsbrustschnitte uberginen-rFiccata
Sonntag mit Polenta und Bohnen T RS Er-olEnie

P - d getrockneten Tomaten
Marinierte Erdbeeren mit Rahm up ) .
Marinierte Erdbeeren mit Rahm

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Gefliigel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftslander
werden deklariert. Allergene: Unser geschultes Kiichen-Personal beréat Sie gerne beztiglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nusse,
Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.



