
 
  Bbnm  

Linsensuppe 
Gemüse Teller  

mit Röstikroketten 

Caramelköpfli mit Rahm 

Rotkrautsuppe 
Spargeln mit Sauce Hollandaise 

dazu Salzkartoffeln 

Hausgemachte Schenkeli 

Erbsensuppe 
Risotto mit Gemüse und Bärlauch  

dazu Parmesan-Chips 
Erdbeermousse 

 

Gelbe Peperonisuppe 
Salatteller mit gebackenen 

Frühlingsrollen 

Eclaire 

Klare Gemüsesuppe 
Gemüse-Ragout  

im Blätterteig Pastetli  
dazu Spargeln 

Birne Helene 

Spinatsuppe 
Kartoffel-Spargelgratin  

Rhabarber Kuchen 

Bouillon mit Flädli 
Kalbsbrustschnitte  

mit Polenta und Bohnen 
Marinierte Erdbeeren mit Rahm 

 

Bouillon mit Flädli 
Auberginen-Piccata  
mit Tessiner-Polenta  

und getrockneten Tomaten  

Marinierte Erdbeeren mit Rahm 

29.04. – 05.05.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflüge l und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Linsensuppe 
Schweinsrahmschnitzel mit 

Butternudeln und Romanesco 

Caramelköpfli mit Rahm 

Rotkrautsuppe 
Truthahn-Piccata mit 

Safranrisotto und Peperonata 

Hausgemachte Schenkeli 

Erbsensuppe 
Hausgemachte Hacktätschli  

mit Kartoffelstock  
dazu gebratene Zucchetti 

Erdbeermousse 
 

Gelbe Peperonisuppe 
Kalbsbrätchügeli  

im Blätterteig Pastetli  
dazu Erbsli und Rüebli 

Eclaire  

Klare Gemüsesuppe 
Forellenfilets Müllerinart  

mit Zitronen-Reis  
und gratiniertem Blumenkohl 

Birne Helene  

Spinatsuppe 
Schweineschnitzel paniert  

mit Pommes frites  
und einer Grilltomate 
Rhabarber Kuchen 

 


