
 
  Bbnm  

Zwiebelsuppe 
Omelett gefüllt mit Spargeln  

dazu Salzkartoffeln 

Meringue mit Rahm 

Lauch-Griess-Suppe 
Spargelravioli an Kräuter-Hollandaise 

Panna Cotta mit Erdbeeren 

Bouillon mit Backerbsen 
Spätzlipfanne mit Gemüse 

Nuss-Schnecken 

 

Maiscrèmesuppe 
Spaghetti  

mit Tomaten-Basilikum-Sauce 

Vanillecrème 

Zucchetti-Crèmesuppe 
Bratkartoffeln  

mit Rahmspinat und Rührei 

Marmorcake 

Melonen Kaltschale 
Salatteller  

mit gebackenen Austernseitlingen 

Fruchtsalat 

Spargelsuppe 
Kalbssteak mit Morchelsauce 

dazu Pommes Duchesse  
und Mischgemüse 

Erdbeertörtchen 

Spargelsuppe 
Kartoffel-Spargel-Gratin  

mit Cherrytomaten 

Erdbeertörtchen 

06.05. – 12.05.2024 

Fr. 18.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Zwiebelsuppe 
Kalbs Adrio mit Rotweinrisotto 

und Stangensellerie 

Meringue mit Rahm 

Lauch-Griess-Suppe 
Rindsgeschnetzeltes mit Champignons 

dazu hausgemachte Spätzli  
und Rosenkohl 

Panna Cotta mit Erdbeeren 

 
Bouillon mit Backerbsen 

Spaghetti Amatriciana  
mit Reibkäse 

Nuss-Schnecken 
 

Maiscrèmesuppe 
Gefüllte Pouletbrust mit Frischkäse  
und Bärlauch dazu Bratkartoffeln 

und glasierte Rüebli 

Vanillecrème  

Zucchetti-Crèmesuppe 
Pangasius Knusperli  

mit Salzkartoffeln und Rahmspinat 

Marmorcake 

Melonen Kaltschale 
Schweinsbraten  

mit Kartoffelgratin und Bohnen 

Fruchtsalat 


